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Man soll die Feste feiern, wie sic

fallen!
Unter dieses Motto kéinnte man die un-
lingst 1m Gasthaus Jagawirt in Aschen
stattgefundene gemiitliche Geburtstagsfeier
stellen.

[m BHW NO Grolgattiritz arbeiten
28 Leute zusammen. Obwohl immer wie-
der junge Mitarbeiter aufgenommen wer-
den. bleiben doch die tibrigen nicht ewig
jung, Und so gab es im heurigen Jahr be-
sonders viele runde Geburistage zu feiern.

Die Erste in der Runde der Geburts-
tagskinder mit einem Achter an der letzten
Stelle des Geburtsjahres war  REGINA
KOLM. Sie leierte Ende Mai ihren 30.
Geburtstag, Neben Wirtshaus, Blasmusik.
Kinderkirchenchor, Gesangsverein u.v.m.
nimmt sie sich auch immer wieder Zeit um
im BHW mitzuarbeiten.

Der Wichste der Jubilare war Dr.
HANS JOACHIM JEITLER im Juli mit
dem 30, Geburtstag. Er ist nicht nur Mitar-
beiter im BHW. sondern auch schon tiber
Jahire erster Stellvertreter, Aullerdem tiber-
nimmt er alle zwei Jlahre beim Theater-
spielen die wichtigsle Aufgabe, pémlich
die des Regisseurs. Aber auch sonst kann
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man mit seiner Mitarbeit stets rechinen.
Sehr gefragt sind auch seine Vorlriige
liber verschiedene Gesundheitsthemen,

Mit KARL RAUCH . der eben-
falls im Vorstand des BHW steht, geht der
Reigen weiter, Auch er [eierte heuer sei-
nen 50. Geburtstag und zwar im Septem-
ber. Als “Aubergwart™ legt er die Strecke
Groligdttdritz - Aubergwarte mehrmals
witchentlich zuriick, um aul” der Aus-
sichtswarte [Tir Ordnung zu sorgen. Aber
auch bei der Aubergzeitung arbeitet er mit
und ist auch bei allen tbrigen Aktivititen
des BHW stets aktiv beteiligl.




Der ilteste Mitarbeiter - aber
trotzdem immer mit Begeisterung dabei
- ist JOHANN HACKL mit 80 Jahren,
Er feierte am 17.0ktober seinen Ehren-
tag. Lor ist eines der Glieder in der Kette
der Mitarbeiler, wo einer verloren wiire.
wird mit allen gemeinsam aber wert-
volle Arbeit im Sinne der Erwachsenen-
bildung geleistet.

Im Kalender sind im November
gleich wwel runde Geburtstage:

Zuerst MARIA SCHIESSWALD.
die heuer ihren 30cr feiert, und ein paar
Tage spiiter

BRIGITTE JEITLER. die bei
den Jeitlers den Hunderter heuer voll
macht. Sie {ibt im BHW die wichtige
Rolle des Kassiers aus.

Allen wollen wir aul’ diesem
Weg nocheinmal alles Gute zum Ge-
burtstag wiinschen!

Ich michte bei dieser Gelegenheil als
Leiterin des ortlichen Bildungswerkes allen Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeitern herzlich danken.
Danken fur die gute Zusammenarbeit im BHW
Grofbgbttfrite.

Ein besonderes Dankeschén geht aber
heute an HERMINE KOLM. die seit nun 20
Jahren als Mitarbeiterin titig st und trotz
“Wohnort Aschen™ weilerhin der Ortssielle
Groligdtiritz treu geblieben ist. Und ich kann
offen sagen: Wir sind stolz auf das, was aus der
beldchelten 2 - Frauen - BHW - Ortsstelle ge-
worden ist - eine Erwachsenenbildungsinsti-
tution. die wohl aus unserer Markigemeinde
nicht mehr wegzudenken wiire.
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Die Bauernbefreiung 1848

In der ersten Hiilfte des 18. Jahrhunderts waren
die Bauern bereits villig verarmit, Seit vielen
CGienerationen  waren sic  als Leibeigene den
Cirundherren zu Leistung von Zehent und Robo
verpllichtet und ihnen lilflos ausgelielerl. Sie
wurden oft derart ausgebeutel. dali sie nicht nur
den zehnten Teil thres Besitzes an den Grund-
herren abliefern muliten, sondern ein Viertel
oder ein Drittel. Sie hatten auch keine Mdaglich-
keit um ihr Recht zu kiimpfen, denn die Ge-
richtsbarkeit lag ebenfalls in den Hinden der
Herrschatt und die beugte das Recht, so wie es
ihr geliel.

1770 schrieb Maria Theresia. dall “der Bauern-
stand die gribte Stirke des Staates ausmacht”
und daly er im Stande sein solle,"sich und seine
Familie zu emihren und dancben in Friedens-
und Kriegszeiten die allgemeinen Landesumla-
gen zu bestreiten..” Die Habsburgermonarchie
bendtigte die Steuern der Bavernschaft, Auller-
dem war es von grofier Wichtigkeit. der aufstre-
benden Industrie geniigend Arbeitskriifte zu si-
chern. Das war nur mdglich indem die Rechte
der Grundherrschaft eingeschriinkt wurden. Die
Bavernbelretung begann mit der Errichtung von
Kreisamtern als Uberwachungsorgan und Be-
schwerdestelle der Bauern.

Joseph 1. erliell 1781 das Untertans- und Stral-
patent, wodureh “Untertansadvokaten” die Bau-
emn gegenitber den Grundherren vertreten und
schiitzen. Im gleichen Jahr wurde die Leibei-
senschaft aufgehoben, Uber eigenen Grund
konnten die Bauern aber immer noch nicht
verfiigen und Robot und Zehent blieben weiter-
hin bestehen.

| 848 zop der Bauwernsohn und Student Hans
Kudlich (1823-1917) in den Reichstag ein und
setzte einen mutigen Schritt, Er forderte die
Aufhebune von Untertdnigkett, Robot und Ze-
hent. Erst jelzt wurden die Bauern wirklich frei.
s wab eine Drittelbestimmung bei der Uber-
nahme von Griinden: 1/3 zahlte der Bauer, 1/3
der Staat und 1/3 steverte der Grundherr bei.
Vielen Bauern fehlte jedoch dazu das nétige
Betriebskapital und so herrschten weiterhin Ar-
mut und Not.

Der Zinswucher brachte viele Bauernhéfe an den
Ruin. Da richtete Friedrich Wilhelm Raiffeisen
die Selbsthiltekassen cin und sorgte flir gerech-
ten Zins.

F906 wurde in Rohrendort bei Krems der Nieder-
dsterreichische Bavernbund georiindet.

Mach und nach begann sich der Bauernstand zu
erholen. Genossenschafien. Railleisenkassen.
Molkereien. Bauernkammern und Landwirt-
schallliche Schulen entstanden.

Am Sonntag, den 25. Nov. 1998, 150 Jahre nach
der Bauernbefreiung und rund 175 Jahre nach
dem Geburtstag von Hans
Kudlich wurde am soge-
nannten Robotweg von
Grolfweillenbach  nach
Stift Zwettl an der Kreu-
Zzung mit der Landes-
strafic nach Reichers ein
Gedenkstein enthiillt,
Der Robolstiein ist ein
grofler Restling aus dem
Kamptal. der vom Bild-
hauer Willi Engelmayer bearbeitet wurde, Er soll
daran erinnern. dal} aul diesem Weg viele lahre
lang die unfreien Bauern aus Grollweillenbach
zur Grundherrschaft ins Stift Zwettl gingen, um
thren Zehent abeuliefen und Robot 2u leislen.
Der Stein soll uns aber auch in der Zukunfi ein
Mahner sein. dall wir Mut und Einigkeit zeigen,
wann immer es nitig ist, fir eine gerechte Sache
zu kiimpfen. Nach der Segnung des Robotsteines
wurde von Mitarbeitern des BHW NO Grofgitt-
fritz ein Auszug aus einem Festspiel vorgetragen,
das der Weinviertler Mundartdichter Lois Schie-
ferl zum 100jdhrigen Jubiliium der Bauernbelrei-
ung verfasst hat und das die Situation der un-
freien Bauern eindringlich schildert.

Die Schlufiworte dieses Stiickes bringen uns in
die Gegenwart und sind besonders allen verant-
wortlichen Bauernvertretern und Politikern ans
Herz gelegt: “Heule ist Osterreich Mitgliedsland
der ELU. Besonders die Bauern machen einen
Schritt in das Ungewisse. Moge uns der tapfere
Geist Hans Kudlichs und all der anderen Bauern-
streiter mahnen und begleiten!™
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Die Hopfenbauern in Reichers

Haopfen ist eine dem Hanf verwandie Kletter-
birw. Schlingpflanze. die entlang von Hopfendriih-
ten his zu 7 m in die Héhe wichst, Die Dolden
werden fiir die Biererzeugung verwendet, Die klei-
nen Lupulin Kérmer enthalten Hopfendl, Bitter-
stofTe und GerbstofTe. Die bitteren Substanzen ma-
chen das Bier haltbar und verleihen ihm Aroma.

Im Frithjahe 1994 begannen in

Reichers die drei Familien Froschl. Jank
und Paukner auf etwa 6 ha Ackerland
mit dem Auspflanzen der Hopfenaro-
masorte “Perle”.
Anspruchsvoll ist diese Planze: “Der
Hopfen will jeden Tag seinen Herren
schen™. so lautet eine Bauemweisheil,
welche auch wo immer maglich, be-
riticksichtigt wird,

In den ersten Monaten jeden Jah-
res treiben die Hoplensticke die ersten
Sprossen. Zu diesem Zeitpunkt beginnt
auch die Arbeit der Hoplenbauern, das
Zuriickschneiden und anschlielend das
hiindische Bedecken der SchnittlTichen
mil Erde. Das alljiihrliche Aulhiingen
des Kletterdrahtes erledigen zwei Persa-
nen in siechen Meter [éhe aul der Hop-
fenkanzel, die am Traktor montiert ist.
Bald danach werden bei jedem Stock je
swel der lose herunterhingenden Diiihte
hiindisch #zu einer Schlaule zusammen-
vefabt und mit einem Stecher in den
Boden getrelen. Im Mai milssen dann je
6 Triebe pro Stock von Hand angeleitet
werden, damit sie im Ulrzeigersinn die
hohen Dirdhte erklimmen. Antangs ist stindiges
Machleiten und Kontrollieren notwendig damit die
Triche ihr Ziel erreichen. Danach ist zweifaches
Anackern sowie die hiindische Entlaubung des un-
teren Abschnittes der Rebe erforderlich.

Im August, wenn die Reben bis nach oben geklet-
lert sind. bilden sich die Dolden aus, die den Ertrag
bringen, Emtezeit ist im September, Die optimale
Einbringung der Ernte ist nur durch die Zusam-
menarbeit aller drei Familien von frith bis spiit tiber
cine Dauer von ca, 10 - 12 Tagen miglich,

Die erforderlichen Spezialgerdte (Phliickmaschine.
Abreifigerit, Erntewagen. Seitengeriit und Hoplen-
kanzel) wurden gemeinsam angeschaffi. Fir die

‘%9

Verarbeitung des Hopfens wurde eine Gemein-
schafisanlage einschlieBlich Trocknung auf dem
Grundstiick der Familie Fraschl errichtet. Mit dem
Abreilgerit aul’ dem Traktor werden die Reben
samt den Drihten abgerissen und aul dem Ernie-
wagen in die Hopfenscheune gebracht. Jeweils ¢ine
Rebe wird in die PflGckmaschine gehiingt und

durchgezogen. Die metallenen Pfliickfinger schla-
oen Dolden, Blatter und kleine Aste herunter, Lult
und verschiedene Laufbiinder helfen die Pflanzen-
teile zu sortieren und das Leichte vom Schweren zu
trennen. Blitler und Stiele werden gehiickselt, die
Dolden schiebt ein Férderband in eine Kiste. diese
wird in den Trocknungsturm hochgerogen und
dort in verschiedenen Etappen getrocknet. Etwa
drei Wochen nach der Ernte werden ca. 90 kg
getrockneter Hopfen zu einem Ballen geprafit und
nach Deutschland gebracht. wo er zu Pellets verar-
beitet und dann direkt an die abnehmenden
Brauereien ausgeliefert wird.
Hopten und Malz, Gott erhalt’s!

{Gertravud Jank )
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Das Laub fillt von den Baumen
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Das Laub fillt von den Biumen,
das zarte Sommerlaub;
das Leben mit seinen Triiumen
zerfillt in Asch” und Staub.
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Die Viglein im Walde sangen,
wie schweigt der Wald jetzt still!
die Leib ist fortgegangen,
kein Vigel singen will.

und Stanb.

Die Liebe kehrt wohl wieder
im kiinftigen lieben Jahr,
und alles tont dann wieder,
was hier verklungen war.

Der Winter sei willkommen,
sein Kleid ist rein und neu!
den Schmuck hat er genommen,
den Keim bewahrt er treu.
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Apfelpyramide

Material:

4 rote Apfel (gleich groft). 6 Holzsidbchen (Linge und Stirke wie
cin Bleistift), 4 Chrstbaumkerzen. ea. 1.5 m Band zu den Kerzen
passend (1.5 em breit), Tannen- oder Fichtenasterl, Draht zum
Betfestizen der Kerzen,

Arbeitsweise:

1) 3 Apfel in gleichseitiger Dreiecksform mit Holzstdbehen veran-
kern,

2} Die drei fibrigen Stibcehen schriig nach oben einstecken.

3) Den vierten Apfel aul die drei Stibchen draufsetzen.

4) Die Kerzen mit Draht befestigen.

5) Reisigaster| und Schleifen zu den Kerzen dazu anordnen.
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von April 1998 bis September 1998

Geburten Sterbefille

Im Internet nicht veroffentlicht.

Hochzeiten

die Teilnahme am Begriibnis

sowie [ir die Kranz- und Blumen-
spenden anlisslich des Todes von
Herrn Alois Lischenbrand,
michten wir uns herzlich bedanken.

Fiir die erwiesene Anteilnahme,

Pauline |.éschenbrand
und Familie
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Material:

L5 Styroporkugel 10
em Dorchmesser, |
Bast-, Stroh- oder
Peddigrohrunterset-
zer. 1 konische
Kerze 20 - 30 cm
lang, I Bund Rus-
kus (griin). 10 Kie-
ferzapferl, 10 Lir-
chenzapfterl. 10
Buchecker| bzw. Ei-
cherl. 10 Niisse, evt.

Kerzenstinder als Tischschmuck

Graser

Schleife

Reisig =

Kerze
d
ey :
Y O
g . Strohblumen
E N \ O
h: Zapfen
AR
=< V — Unterteller
]
Steckmasse

Kopferl von Strohblumen, 10 - 15 em Draht (0.7 mm Durchmesser). Goldspray. Klebestoft

(PVH-Leim, Uhupor).

Arbeitsweise:

1) Stvroporhalbkugel auf” Unterteller aufkleben.

2) Zapferl, Samen, Friichle und Ruskus (in Biischerl) andrahten.

3) Niisse und Zapferl nach Geschmack vergolden.

4) Kerze anspitzen und in der Mitte der Halbkugel cindriicken, evt. anleimen.
5) Ruskusbiischer! gleichmiiliig verteilt in die Kugel einstecken.

6) Zapfen, Friichie, Samen oder Strohblumen rund um die Kerze anordnen.

Kutschenfahrten: Franz Doppler jun., 3910 Rohrenreith 35, Telefon: 02875 6334
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Waren Sie auch dabei?

Beim traditionellen Familienwandertag am
Pfingstmontag wurde der Regenschirm rzum
Gliick nicht gebraucht. Franz Hofbauer fihrte
von Kleinweillenbach durch Ritschgraben, zur
Brettnagel-Miihle wo wir von der Feuerwehr ge-
labt wurden. Die gemiitliche Runde durch die
schiine Landschaft brachte uns schliefilich wieder
zuriick Richtung Kleinweilienbach. Bei der
Schrabauer-Séige wurden wir von den Besitzern
mit einem Willkommenstrunk freundlich emp-
fangen und konnten das Sdgewerk besichtigen.
Abschlieliend ging es ins Feuerwehrhaus zu einer
gemiitlichen Jause.

Drei Handarbeitskurse unter Leitung von FL
Christa Traxler wurden im Mai angeboten,

Die Gerstenkornstickerei bildete den Auflakt.
In dieser gefiillipen Sticktechnik entstanden in
kurzer Zeit ansprechende Liufer. Decken usw.

(ileichzeitiz erlernten etliche Damen das
Makramé-Kniipfen und fertigten mit Flach-,
Wellen- und Schiffchenknoten sowie gekniipflen
Perlen und Holzkugeln sehr dekorative Blumen-
ampeln.

Etwas komplizierter zu erlernen war die
Hardanger-Stickerei. An drei Abenden wurden
Grundstiche, Fiillstiche und Umrandungen erar-
beitet und zu schimen Mustern umgesetzi.

Aufgeschoben ist nicht aufgehoben! Und so fand
der bereits im Vorjahr angebotene Patchwork-
Kurs im Juli doch noch statt. In der traditionellen
Blockhaustechnik wurden unter Anleitung von
Hermine Wermnhart je nach Eifer und Bedarf Pol-
ster. Wandbehang, Kuscheldecken und ein
grolier Bettitberwurf gendht. Die schinen. ganz
individuell gestalteten Stiicke sind Ergebnis ei-
ner genauen und aufwendigen Arbeil.

Am 2, August wurde beim Dorftest in Roh-
renreith wieder ein Auberg-Flohmarkt ver-
anstaltet, Die zahlreichen und vielfiltigen
Dinge. die wir im Hause Schieflwald anbie-
ten konnten, fanden groBitenteils neue Besit-
zer. Die Einnahmen kommen der Erhaltung
der Aubergwarte zugute. Aullerdem wurde
der Dorfgemeinschaft Rohrenreith ein Bei-
trag zur Renovierung der Kapelle tiberreicht.
Es ist schin, dall wir mit etwas Arbeitsein-
saiz und mit [hrer Hille vieles zustande brin-
gen.

Das BHWNO Grofgdttiritz war heuer wie-
der mit der Vorbereitung der Gaben filr den
Erntedank an der Reihe. Du die schine
erofie Erntekrone vom vorjihrigen Jubi-
iumsumzug noch sehr gut erhalten war.
wurde sie wieder verwendet, was angesichts
des grollen Arbeitsautwandes und der
Menge an Getreide und anderem Material
sicherlich sinnvoll war.  Ein schin ge-
schmiicktes Kreuz und mehrere Korbe mit
priichtig arrangierten Erntegaben sowie Brot
und Wein wurden nach der Segnung in feier-
lichem Zug in die Kirche gebracht.
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Waren Sie auch dabei?

und stellte die geeigneten Strilu-
cher vor. Dall solche Hecken
nicht nur ein wichtiger Lebens-
raum [lir viele Végel. Insekten
und andere Kleintiere sind. son-
dern auch durch ihre Vielfalt
¢ine Zierde fir jeden Garten dar-
stellen. wurde durch die mitge-
brachten Zweige deutlich, Mil
ihren herbstlich gefiirbten Blil-
tern und  den  verschiedenen
roten. blauen und weillen Beeren
waren sie eine Augenweide.

Einer der beliebten Diavoririge
von OSR Franz Exenberger
stand am Don.. 22. Oktober . aul

%—% dem Programm: Island - ein
s . ' Land aus Feuer und Eis. Ein-
Die 21. GroBgittfritzer Kulturwochen began- drucksvolle  Landschaftsbilder und  das
nen am 15, Oktober 1998 mit einem Vorlrag profunde Wissen von OSR Exenberger iiber
von Ing, Sepp Weidmann, Er sprach iiber Hei- dieses ungewdhnliche Land im Norden begei-
mische Hecken fiir Feldrain und Garten sterten die Zuschauver.
HW.

Sternenhimmel

Heut'ist eine kiihle Novembernacht.
Ich steh am offenen fenster und halte Wacht,
leh weify nicht waram, fiir wen und wozu?
Mir fallen einfach die Augen nicht zu.
Der Hinunel ist ithersdt mit tausenden Sternen,
sie lewchten hintiber in unendliche Ferne.
Der eine ein wenig, der andere mehr,
der Himmel sicht aus, wie ein glithendes Lichtermeer.
Nun zieht ein kithler Luftzug fiber die Biume.
Mich fristelt’s im Nachthemd, vorbei sind die Triume.
Ich gehe doch zu Bett und versuche zu ruh’'n,
denn morgen ist ja wieder viel zu tun,
Lhr lieben Sterne "Gute Nacht!"
Kommt morgen wieder mit eurer nichtlichen Pracht!

Hermine Kol
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Waldviertler Eierschwammerlauflauf mit Kadse (iberbacken

1kg Eierschwammerl sauber putzen, waschen, kurz in Salzwasser kochen,
abtropfen lassen.

Mit etwas Butter, gehackter Zwiebel und viel Petersilie rasch gardiinsten. In
eine kleine feuerfeste, bebutterte Form geben, mit viel geriebenen Kase
(Gouda oder Emmentaler) und Schnittlauch bestreuen, und im Rohr kurz
iiberbacken. Dazu frisches Schwarzbrot und griinen Salat reichen.

@ Steinpilzrostbraten

4 Rostbraten (Beiried) leicht klopfen, an den Randern
einschneiden und wiirzen (Salz, Pfeffer, evtl. Grillgew{irz|.
In einer Pfanne etwas Ol erhitzen, die Rostbraten beidseitig
in Mehl wenden und auf beiden Seiten rasch anbraten.
Herausnehmen und warm stellen.

Im Bratenriickstand 1 grofie feingehackte Zwiebel goldgelb rosten, mit 2 dag
Mehl stauben, 1 EBl Paradeismark dazugeben, mit 1/8 | Weiliwein
aufgief5en, 1/8 | Rindsuppe dazu, etwas geriebene Zitronenschale und 2-3
ERL Zitronensaft. Die Rostbraten einlegen und zugedeckt ca. 20min.
dinsten.

40 dag blattrig geschnittener Steinpilze oder Herrenpilze drauflegen und bei
lleinem Feuer langsam fertigdiinsten.

Dazu Serviettenknddel oder Teigwaren servieren.

Erddpfel - Eierschwammerllaibchen

10 dag grofse mehlige Erdapfel waschen, kochen, schalen und noch heifs
durchpressen.

Mittlerweile die gereinigten Eierschwammerl (ca. 70 dag) mit Zwiebel und
Petersilie solange in etwas Butter rdsten, bis die Fllissigkeit verdampft ist.
Auskiihlen lassen.

Schwammerlmasse in die ausgekiihlten Erdapfel geben, dazu 2-3 Eier, Salz,
Pfeffer, Muskat, 2 EB]. Mehl und 20 dag kleinwiirfelige Salami dazu. Alles
gut abmischen, mit den Hinden kleine, flache Laibchen formen. In Mehl, Ei
und Brosel panieren und in heifsSem Fett goldgelb herausbacken.

Dazu gemischte Blattsalate servieren.

Pafit ohne Salami auch als Beilage zu jeder Art Wild.

@ Schwammerifoast

1 Scheibe Weiffbrot mit Krauterbutter bestreichen, darauf ca. 1cm dicke,
kurz {iberbriihte Pilzscheibe (Steinpilz, Herrenpilz Tdubling, Parasol,
Butterpilze oder Champignon), Petersilie, Salz, Pfeffer und 1 Scheibe Kase.
Kurz im Rohr tiberbacken und ein Spiegelei drauflegen.

Eine herzhafte Zwischenmahlzeit.

Ich wiinsche Ihnen einen herzhaften Appetit!
H
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des BHW-NO

Veranstaltungen

GroBRgottfritz

Turnen fiir Erwachsene -
vielseitiges
Grundlagentraining

Ab 2. November, jeweils Montag 19.30 - 21.00
Uhr. findet das Turnen (fir alle die [it bleiben
bzw. werden wollen) statt, Die Teilnahme ist
auf eigene Gelahr.

Leitung: Stefan Ldschenbrand

Volkstanzen

Haben Sie Lust mitzumachen? Der niichste
Volkstanzabend findet am Sonntag. 8. Novem-
ber 1998, Beginn 20 Uhr, im Gasthaus Schram-
mel. Frankenreith statt. Vorkenninisse sind
nicht erforderlich,

Kulturwochen 1998

Vortrag: “Alles rund um das Telefon™.

am Donnerstag 19, November um 20 Uhr.

Vortrao: “Herz - Kreislauf - Schlaganfall™.

am Donnerstag 26. November um 20 Uhr,

Kleine Handarbeitsausstellung,

am 1911, 19-20 Uhr. 22, 11. 10-11 Uhr und
26, 11. 19-20 Uhr

Das Adventkonzert wird am Sonntag, 13. Dezember

1998 gemeinsam mit der Musikschule pestaltet,

Wie diblich findet auch wieder der Stern-

marsch zur Metie statl.

Bunter Abend
In allen ungeraden Jahren, in denen kein Thea-
ter gespielt wird, wollen wir auch weiterhin
cinen bunten Abend veranstalten, Dieser wird
im Irithling 1999 stattfinden.

Der Imker

von Aldois Redl, Grollweillenbach

Es gibt einen Unterschied zwischen den mei-
sten meiner Mitmenschen und mir: leh bin Im-
ker! In meinem Ort nennt man mich den Bie-
nenvater, Das emplinde ich beileibe nicht als
abfillie sondern eher als Auszeichnung. Der
Umgang mit den Bienen macht mir Freude, von
ihnen versiche ich etwas. Ich weili, dald ich als
Jiinger der Bienenzuchl in guter Gesellschalfl
hin - geistig, handwerklich und kiinstlerisch
veranlagte Menschen werden gleichermalien
von den Bienen angesprochen. Frither standen
auf jedem Bauernhof Bienen, heute sind die
imkernden Landwirte selten geworden. Auch
unter den Plarrern waren viele Imker und man-
ches. was wir an praktischen Kniffen kennen.
haben gerade sie ausgeknobell,

Heute gibt es ganz wenige, die sich die Imkerei
sum Hauptberul” gemacht haben, bei den mei-

sten  ist  sie  eine  Nebenbeschiiltipung,

cin anspruchsvolles, naturverbundenes Hobby.
Fiir mich persénlich bedeutet die Imkerei einen
Ausgleich zu meiner beruflichen Titigkeit. eine
Herausforderung, einen dirckten Kontakt mit
den faszinicrenden Vorgéingen in der Matur,
Wenn ich alles gut mache und mir das Gliick
etwas zur Seite steht winken mir wohlgefiillte
Honigtdple. Daraus darl meine Familie schle-
cken und es bleibt auch noch etwas fir meine
Freunde {ibrig. Zuletzt kann ich auch noch aul
den Markt gehen, kann meinen Honig verkau-
fen und auch Propolis anbicten. Denn diese
Gaben sind hochwertige Naturprodukte.

Weil grifler als mein persinlicher Nutzen ist
aber der Dienst, den die Bienen fiir die Land-
wirtschaft und schlieBlich fiir alle Menschen
leisten.

Ich bin gliicklich und stolz em Imker zu sein!
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Der Honig

Honig wird von den Bienen aus Bliitennektar
und anderen Pllanzensdften sowie aus korper-
eigenen Siften und Fermenten bereitet. Fiir |
ke Honig miissen die Bienen 20 Millionen
Bliiten besuchen und ca. 150.000 Flugkilome-
ter zurficklegen. Der Honig enthiill Frucht-
und Traubenzucker in einer Form. die ohne
weitere Verdauung vom Kirper sofort aulge-
nommen werden kann und ist daher ein guter
Energiespender. Im Gegensatz zum  Ralline-
riezucker. der vom Korper erst umgewandell
werden mul} und ein leerer Kalorientriger isi,
finden sich im Honig aullerdem Vitamine,
Mineralstofle wie Kalzium, Magnesium,
Phosphor. Eisen, Mangan usw., Fermente,
Aminosiuren, Aromastoffe und antibakteri-
elle Substanzen. Damit diese Stofle nicht ver-
lorengehen, soll der Honig nicht iiber 40°
erhitzt und dunkel gelagert werden. Honig
kann zwar keinen Ar#t ersetzen aber vielerlel
Beschwerden lindern und die Heilung unter-
stiitzen. Er wirkt schleimlésend bei Atem-
wegserkrankungen. entgifiend bet Erkrankun-
gen der Leber, unterstitzt den Verdauungs-
prozell. regt die Darmdriisen an, wirkt ener-

giesteizernd bei Infekten und entspannend auf

das Mervensystem. Abends | TL Honig in
einem Glas Wasser hilll gegen Schlaflosig-
keit.

Bliitenhonig: von verschiedenen. gleichzeitip
blithenden Pflanzen. hellgelb, mild im Ge-
schmack, durch die Vielzahl verschiedener
Inhaltsstoffe besonders wertvoll. Wirkt gegen
Vitamin- und Mineralstoffmangel, da er die
Aufnahme dieser Stoffe aus der Nahrung for-
dert.

Sehr pollenreich ist der Honig von Frithlings-
blithern wie Weide. Ahorn. Kirsche. Weich-
sel, Aplel. Birme. Lowenzahn. Raps usw.
Wenn den Bienen grofle Flichen mit nur einer
Pflanzenart als Nahrungsquelle dienen. entste-
hen auch ganz spezifische Honigarten: Raps-

blitenhonig, Léwenzahnhonig., Linden- und
Akazienbliten- oder Sonnenblumenhonig,
Jede dieser Sorten hat ganz charakleristische
Merkmale, wie Farbe. Geschmack und Inhalt-
stoffe,

Waldhonig: Tauhonig von Nadel- oder Laub-
biiumen, entsteht dadurch. dall Blatt- hzw,
Schildliuse den Saft “Phloem™ von den jun-
gen Trieben gewinnen. Den Uberschul} geben
sie an die Bienen ab, der lmker sagl, “sie
werden gemolken”. Waldhonig hat wenig Pol-
lenanteil, dunkle Farbe, schmeckt wiirzig und
bleibt lange flissig.Er hilft bei Erkiltung.
Bronchitis, Nervositit und als Stirkungsmit-
Lel,

Cremehonig: ist villig naturbelassener echter
Bienenhonig, der vor der Kristallisation ge-
rithrt wird und dadurch seine cremige Konsi-
stenz erhiilt. Er tropfl nicht, ist streichfihig
und knstallisiert nicht mehe,

Met bzw. Honiewein: Sitfer Met wird aus
Honig. Pollen und Wasser durch einfaches
Verselzen mil verschiedenen Gewirzen er-
zeugt,

Starker Met oder Honigwein entsteht durch
die alkoholische Girung des siiflen Mets. Der
Alkoholgehalt betriigt ca. 12-14 Vol.%. Ge-
kithlt als Aperitil. zu Lebkuchen oder Kletzen-
brot getrunken schmeckt er vorziglich. Er
kann auch warm serviert werden.

Propolis: ist eine harzartige Substanz aus ver-
schiedenen Planzenteilen und Korpersifien
der Bienen. die sie als Desinfektionsmitiel
zum Schutz der Waben erzeugen und damit
den Bienenstock keimfrei halten. Die Imker
stellen aus Propolis eine Tinktur her, die
sowohl fduBerlich bei unreiner Haut, Fieber-
blasen. Akne usw. wie auch innerlich bei ver-
schiedensten Beschwerden als wertvolles Na-
turheilmittel angewendet wird.

Die heimischen Imker geben lhnen gerne ni-
here [nformationen und Honigrezeple.
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,Alles gestreut! Sicher war es ein sehr
kalter Winter!™

Die Mutter iiberrascht
ihre Tochter auf dem
SchoB eines jungen
Mannes: ,,Claudia, steh
sofort auf!*, Nein Mami,
ich war zuerst da.”

.Papa, was macht man,
WENn man von einer
Klapperschlage
gebissen wurde?” ,.Du
nimmst ein Messer,
schneidest die BiBstelle auf
und saugst das Gift aus.”™
,Und wenn man hinten
gebissen wurde, Papa?”
., Dann kannst du
feststellen, ob du einen
wirklichen Freund hast!«

Eines Tages sagt das Kind
zur Mutter: ,,Zu Oma und Opa
gehe ich nie wieder!* | Aber
warum denn nicht, mein
Schatz?

,,Ach | die sitzen den ganzen Tag
auf dem Sofa und haben nichts
an.” , Was, Oma und Opa haben
nichts an?*

INein, kein Radio, kein
Fernsehen......."

., Mama, wubBtest du,
dass Papa ein Junge ist?"

Zweil Frauen unterhalten sich.
,.Wie geht's deiner Tochter?”
Die hat das Fledermaus-
Syndrom ., Was ist denn
das?"

,Nachts flattert sie durch die
Gegend und tagsiiber hdngt sie
miide rum .~
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Das kann doch nicht so schwer sein!

In monatelanger Feierabend-Arbeit hatte ich einen
Patchwork-Wandbehang hergestellt. der dazu be-
stimmt war. iiber der chelichen Liegestatl zu pran-
gen., Farben und Muster hatte ich sorgliltig abge-
stimmt, um  mil den Miabeln und Vorhiingen im
Schlafzimmer zu harmonieren. was mir sichtlich
gelungen war. [eh war mit meiner Arbeit Hulferst
zufrieden und konnte es nicht mehr erwarten, das
Werk an dem ihm zugedachten Platz zu sehen.
[dazu hatte ich im Bastelgeschift eine Aufhiinge-
vorrichtung besorgt, die an die Wand geschraubt
werden mubite. Das heifft, ich war daraul angewie-
sen, dafh mein Ehegatte handwerklich aktiv wurde.
Bei der ersten vorsichtigen Anfrage wurde ich aul
das tiberndichste Wochenende verwiesen. Doch es
verging dieses und auch noch das folgende. ohne
dalh mein Mann zum Werkzeug gt Bel meinem
dritten Bittgesuch fiel bereits das Wort "Histig" und
ich wurde immer ungeduldiger,

Also begab ich mich nochmals ins Bastelgeschiiii
und erkundigte mich, ob man die Leiste eventuell
auch mit Klebehaken befestigen Kadnne, Den viel-
sagenden Blick des Verkiiufers deatete ich in Rich-
tung "blédes Weibsbild". Trotzdem nahm ich mei-
nen ganzen Mut zusammen und fragte ob er jeman-
den kenne. der mir im Schlatzimmer diese besagie
Leiste montieren kiinne, Das diefte er etwas mil-
verstinden haben, denn ¢r brummite: "Schaun’s
gnii’ Fraw. 1 bin verheiral'. Sie wer'n ihna ja do’
sonst irgendwem finden?"

Mach dieser peinlichen Abfuhr und einer weiteren
Waoche vergeblichen Wartens machte ich mich
daran, wenigstens die beiden alten Bilder zu entfer-
nen. die der Wandbehang ersetzen sollte. Zuriick
blichen zwei schiefe Nagel und zwei helle Flecken
an der vergilbten Wand. Nun. das war nicht weiter
sehiimm, mein never Quilt wiirde diese Schand-
flecken ja wieder verdecken. Aber wann?

Hergott. dachte ich. das kann doch nicht so schwer
sein! Ich mach das einfach selber!

Ich hatte zwar noch nie selbst mit der Bohrma-
schine gearbeitet, hatte aber dem "Meister” schon
oft genug assistiert. Diibel und Schrauben zuge-
reicht usw. Also war ich nicht ganz ahnungslos,
ich wollte ganz professionell vorgehen, wie ich es
in einer bestimmten Fernsehwerbung  gesehen
hatte,

Zuerst deckte ich das Doppelbetlt mit einer Baufo-
lie ab und entfernte die alten Nagel. Das ging
wirklich problemlos, Nun mullte ich ausmessen.
wir die Licher zu bohren waren. Das gestaltele sich
cinigermalien umstindlich, denn wenn ich mit
Mallstab und Wasserwaage hantierte. mulite ich
den Bleistift zum Anzeichnen im Mund halten.
Schliefilich kam der grofie Moment: ich konnte den
Bohrer ansetzen. Zu meiner eigenen Uberraschung
brachte ich zwei ganz passable Licher zustande,
Leider war meine Freude dariiber nur von kurzer
Dauer. denn es stellte sich sogleich heraus, dald sic
zu grofl waren, Die Diibel verschwanden darin auf
Nimmerwiedersehen, Schliefilich gelang es mir
doch, die widerspenstigen Plastikdinger mil einer
Spitzzange herauszuzichen, dadurch wurden aber
die Licher noch grvfier. Also beschlold ich. ewei
Zentimeter dariiber mit einem kleineren Bohrer
neue l.iicher zu machen. Dabei rutschie ich ir-
gendwie ab und erweiterte die berecits vorhande
Offnung 2u einem kleinen Krater. Da fiel mir der
Gips ein. Ieh hatte schon beabachtet: bevor man
gin Loch zugipst, mull man es anfeuchten. Das tat
ich ausgiebig. Das verspritzte Wasser und die Mar-
lelteilchen bildeten inzwischen aul der Baulblie
ginen grauen Matsch, der sich durch einige kleine
Licher bereils aul das Bettzeug ausdehnte, Gerade
als ich mich mit dem Mut der Verzweillung wie-
der ans Werkmachen wollte, kam mein Mann
nachhause.

Im den Uberraschungsmoment auszuniitzen bat
ich thn mit unschuldigem Liicheln ins Schlalzim-
mer. Seine offensichtlich freudige Erwartung
schlug abrupt in blankes Entsetzen um. Das dar-
auffolgende Bettgefliister fiel etwas lautstark und
nicht sehr zértlich aus.

Doch noch am selben Abend hing mein newer Quill
an der Wand - unter verichtlichem Schweigen von
Ménnerhand montiert!

Hatte ich dem Wandbehang urspriinglich den ro-
mantischen Namen "Morgenlicht” gegeben, so
nennt ihn mein Mann jetzt "Frau mit Bohrma-
schine” und immer wenn er ihn anschaut bemerke
ich in seinen Augen so cinen gewissen spittischen
Glanz,

b
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Das Jahr 2000 - Ein Jubeljahr der katholischen Kirche
2. Teil (1. Teil - Nov. 1997)

*1998 - Das Jahr des HL Geistes™

Wer ist der Heilige Geist?

Was bewirkl er”?

Wie emplangen wir ithn?

Der HI. Geist ist fiir viele unter uns ein Unbe-
kannter, mit dem wir wenig anfangen kdnnen.
Im apostolischen Glaubensbekenntnis heifit
es: “leh glaube an den Heiligen Geist™ und im
groflen; “Wir glauben an den HIL Geist, der
Herr ist und lebendig macht, der vom Vater
und Sohn hervorgeht. der mit dem Vater und
dem Sohn angebetet und verherrlicht wird, der
oesprochen hat durch die Propheten.™

In Gott sind drei Personen: der Valer, der
Sohn und der Heilige Geist. Aus dem Vater
und dem Sohn geht der Heilige Geist hervor.
Er ist in vollkommener Einheit mit dem Vater
und dem Sohn,

“Maria empling vom HI. Geist™, so beten wir
beim Gebetliuten, Sie hat den Sohn Gottes
emplangen und zur Welt gebracht.

Der HI. Geist wird der ganzen Kirche als
Beistand zuteil, jedem einzelnen Menschen
hesonders im Sakrament der Firmung.
Christus hat den Aposteln versprochen: “lch
werde den Vater bitten. und er wird euch den
Beistand geben, der immer bei euch hleiben
wird™ (Joh. 14.16). “Dieser Beistand - der HI,
Geist - wird euch alles lehren und euch an
alles erinnern, was ich euch pesagt habe™ (loh,
14.26).

Der HIL. Geist bewirkt, dass Jesu Wort und
Werk bei uns gegenwiirtig bleibt. Nach seiner
Aulerstehung hat Jesus zu seinen JHingern ge-
sagt: “Wie mich der Vater gesandt hat, so
sende ich euch™ und “Empfanget den Heiligen
Geist” (Joh, 202110,

Der HI. Geist wirkt bei allen Sakramenien, die
die Kirche im Namen Jesu vollzieht,

Er kommt mit sichen Gaben.

Fr erleuchtet unseren Verstand. damit wir in
den verschiedenen Situationen des Lebens er-
kennen. was wir tun und lassen sollen. was
richtig und falsch ist.

Er schenkt
Eingebun-
gen, er ver-
mittell Ein-
sichten. In
der Plingsi-
sequenz be-
Len Wir:
“Ohne dein
lebendig
Wehn -
kann  im
Menschen nichts bestehn. - kann nichts heil
sein und gesund”, Der H1. Geist fiihrt uns in
das Verstiindnis des Hl. Schrill und in die
Lehre der Kirche ein - Gabe der Frémmigkeit.
Er schenkt Ehrfurcht vor Gott und den Men-
schen - Gabe der Gottesfurcht. Zu den Friich-
ten des HI. Geistes pehiren “Liebe, Freude.
Friede, Giite und Treue™ (Gal, 5.22).

Das folgende - Gebet zum HI Geist wird dem
Bischof Augustinus (+ 430) zugeschrieben:

“Atme in mir du HI. Geist.
dass ich Heiliges denke.
Treibe mich du HI. Geist.
dass ich Heiliges tue.
l.ocke mich du HI. Geist.
dass ich Heiliges liebe.
Stiirke mich du HI. Geist.
dass ich Heiliges hiite.
[Hiite mich du HL. Geist.
dass ich das Heilige nimmer verliere.”
Enden will ich mit einem Gebet unseres Pap-
stes in Kurzform:
*(eist des Lebens mach uns gelehrig fir das.,
was uns die Liebe eingibl.
Komm Geist der Liebe. sei Lob, Lhre und
Herrlichkeit in alle Ewigkeit. Amen™

bl

Plarrer ({Hlenschlisg)
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Spiele fiir die Familie
Mau-Mau

Mau-Mau wird von 2 bis 5 Spielern mit 32 Karten gespielt. Der Kartengeber teilt rethum ins-
gesamt finf Karten an jeden Spieler aus. Der restliche Kartenstapel wird verdeckt aul den Tisch
gelegt, die oberste Karte umgedreht und neben den Stof} gelegt.

Der Spieler links vom Geber beginnt. Lr legt eine Karte aul’ die olfenliegende Karte neben dem
Stapel. Es mufl eine Karte der gleichen Farbe oder des gleichen Ranges sein, Auf’ den Herzkonig
kann z.B. entweder eine beliebige Herzkarte oder ein beliebiger Konig pelegt werden, Kann ein
Spieler keine der beiden Mdoglichkeiten nutzen. darf er einen belichigen Buben auslegen und
gleichzeitia eine neue Farbe fiir den niichsten Spieler bestimmen, Lr legt z.B, den Karobuben
daraul und bestimmt Kreuz zur neuen Farbe, Hat der Spieler keinen Buben, oder will er thn nicht
ausspiclen. mul} er eine Karte vom Talon ziehen. Paft die Karte, darl er sie anlegen: ansonsten
mufd er sie behalten. Dann kommit der néichste Spieler an die Rethe.

Wer zuerst alle Karten abgelegt hat, rult ,Mau™ und hat gewonnen. Die ibrigen ziihlen die Werte
der ihnen verbliebenen Karten zusammen (As = 11, Kénig = 4. Dame = 3, Bube = 2. Zehn = 10,
Neun =9, Acht = 8, Sieben = 7) und notieren sie, War die letzte Karte des Gewinners ein Bube, so
ruft er . Mau-Mau™ und die anderen Spieler milssen den doppelten Wert ihrer Karten notieren. Die
Partie ist zu Ende. wenn ein Spicler 100 Punkte erreicht hat.

11-24
11 - 24 wird von beliebig vielen Spielern mit finf Wiirfeln gespielt. _
Im ersten Durchgang ermittelt jeder Spieler seine Trumpfzahl. Die * ["3-':-;.. %
Aufoabe besteht darin. eine Zahl zu erreichen. die entweder kleiner * L. . o

als 11 oder grobier als 24 ist. Jeder Spieler, der an der Reihe ist. wirli

alle fiinf Wiirfel. Der Spicler kann geeignete Wiirfel stehen lassen und mit den anderen weiter
wiirfeln - bis zu finf Wiirfe sind erlaubl. Die Trumpizahl errechnet sich aus der Differenz der
gewlirfelten Augen zur niichsten der beiden Zahlen 11 oder 24. Hat ein Spieler auch nach dem
fiinflen Wurl keine Zahl unter 11 oder iiber 24 erreichl. so wird die Differenz mit einem Mi-
nuszeichen notiert. Wer genau 11 oder 24 erreicht hat. erhilt 3 Minuspunkte und muld in dieser
Runde aussetzen.

Im zweiten Durchgang gilt es, diese Trumpfzahl so oft als moglich zu wiirleln, Der Startspicler
beginnt und wirfl alle fiinl” Wiirfel. Er 1Bt jene stehen. die seine Trumplzahl zeigen und wirfl
jeweils mil den fibrigen weiter. bis er schliefilich keine Trumplzahl mehr schalfi. Erreicht ein
Spieler aul allen Wiirfeln seine Trumpfzahl, darf er wieder mit fint Wirfeln weiterwiirfeln. Ly
hiirt erst auf, wenn er keine Trumpfzahl mehr wiirlelt.

Die Anzahl der gewiirfelten Trumpfzahlen wird dem Spieler putgeschrichen. War die Trumpfzahl
negativ, erhiilt der Spieler Minus- statt Pluspunkte. Gewonnen hat der Spieler. der als erster eine
vorgegebene Endpunktezahl (z.B. 100) erreicht,

Zusammengestelll von Stefan Laschenbrand

«Der Mensch spielt nur,
wo er in voller Bedeutung
des Wortes Mensch ist,
und er ist nur da ganz Mensch,
wo er spielt.”

Friedrich Schiller
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Werbeeinschaltung: S 150,- pro Achtelseite (Annahme: Karl Rauch, 3813 Gr.Gottfritz, Tel: 02875 /8300)
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