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So war es frither

(erzahlt von Leuten aus der Gemeinde)

Aufgezeichnet nach Gesprachen mit Adolf Gretz, geb. 1901, Altbauer in GroBg6ttfritz, und
Josef Poll, Bauer in Sprognitz

Von der Taufe bis zum Begridbnis - Wichtige Stationen im Leben

Friher gab es in jedem Dorf eine grolle Kinderschar, meist waren es vier bis acht
Nachkommen pro Familie. Arztliche Betreuung und Schonung gab es fir die werdenden
Mitter damals nicht, sie mufBten bis unmittelbar vor der Geburt ihre Arbeit verrichten.
Die Geburtshelferin war keine ausgebildete Hebamme, sondern eine kundige Dorfbewohnerin,
die sich ihr Wissen selbst angeeignet hatte und auch Kranke und Sterbende betreute.

Wenige Tage nach der Geburt wurde das Kind getauft. Die Gédenleute (Paten) trugen den
Taufling meist zuful® in die Kirche, auch aus den umliegenden Orschaften. Nur selten fuhr
jemand mit einem Pferdewagen. Als Taufgeschenk bekam der Saugling den Taufbrief mit
einem Geldbetrag. Die Paten brachten auch Kaffee, Gugelhupf und Wirfelzucker mit.

Die Mutter war bei der Taufe nicht dabei. Sie kam erst eine oder mehrere Waochen nach der
Entbindung in die Kirche zum "Viagehn". Sie ging mit einer Kerze in der Hand um den Altar und
legte dann eine Geldspende nieder. Dabei wurde sie von der Geburtshelferin begleitet. "Die
Frau kommt um zu danken" waren die Worte des Pfarrers.

Die Matter hatten keine Zeit zur Erholung und blieben nicht lange im Wochenbett.

Die Sauglinge wurden mdaglichst lange gestilit und im Wickelpolster gehallen oder in eine
"Gugel" (groftes Kopftuch) gewickeit.

Aus Platzmangel und auch wegen der Wéarme schliefen Kleinkinder oft bei den Eltern, die
selbst nur ein "zwiespanniges" Betl hatten, das war kein richtiges Doppelbett, sondemn nur ein
etwas breiteres Einzelbett, Fir die grofGeren Kinder gab es unter dem Bett eine ausziehbare
Lade. Auch das "Tafelbett" fand man in manchen Hausern, das war ein besonderer Tisch, wo
man die Tischplatte aufklappen konnte, darunter war eine Art Truhe, die als Bett diente.

Es gab zwar Gehschulen fir die Kinder, aber ohne Boden. Wenn niemand Zeit hatte, die
Kinder zu beaufsichtigen, wurden sie auch manchmal irgendwo angebunden. Als Spielzeug
hatten sie z.B. Fetzenpuppen und einfach zusammengebastelte Wagen. Die Haare vom
Viehputzen wurden zu einem Ball zusammengedriickt.

Die groferen Kinder spielten gemeinsam Fangen, Stockschlagen, Blinde Kuh, Nestl geben
(Abschiagen), Schuhloast suchen usw.

Die Erstkommunion wurde nicht so festlich begangen wie heute, daflr war aber die Firmung
ein wichtiges Ereignis. Wenn es finanziell mdglich war, bekam der Firmling vom Goéd eine
goldene Uhr. Als Gegengabe brachte das Patenkind dem Gdéden im Jahr nach der Firmung
zum Namenstag bzw, Geburistag die "Schatzing®, ein Geschenk als Ausgleich fir die
Ausgaben zur Firmung, z.B. eine Standuhr, ein Bild, event. auch ein Schwein.

Nach katholischem Brauch wurden friher die Namenstage groRer gefeiert, die Geburtstage
nahm man nicht so wichtig.

Den Goden wurde groRe Achtung und Ehrerbietung entgegengebracht, Wohnten sie im
gleichen Ort, sodaflh man sich oft begegnete, mufite dem God wenigstens einmal am Tag beim
Griften die Hand gegeben werden. Am Sonntag nach Ostern, dem sogenannten “Kleinen
Ostersonntag” brachte die Godl hrem Patenkind ein rotes Ei. Manchmal gab es auch eine
Semmel und Warfelzucker als Geschenk. Die Kinder kilten dafir der Godl die Hand.

Die Paten wurden so wie auch die Eltern in der 3. Person angeredet, mit "os".
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So war es friiher
(Fortsetzung)

Kleidung und besonders Schuhe waren sehr teuer, deshalb ging man im Sommer barful® und
im Winter mit Holzschuhen, die von den Bauern selber hergestelll wurden. Kaum jemand
besall einen Wintermantel. Die Frauen trugen Schultertiicher (ber ihren dinnen Spenzern.
Eine Mutter von mehreren Kindern mufte nach einem langen Arbeitstag oft noch bis spét in die
Nacht hinein flicken und Strimpfe stopfen, damit am n&chsten Tag wieder jedes ordentlich in
die Schule gehen konnte.

Zum "Menschagehn” und Fensterln machten sich mehrere Burschen gemeinsam auf den Weg.
Manche Ehen wurden durch Kuppler angebahnt unter Ricksicht auf eine reiche Mitgift,
manche Paare waren einander auch schon von kleinauf von den Eltern versprochen, meist
auch aus Besitzgrinden.

Geheiratet wurde am liebsten im Fasching oder zwischen Heu und Schnitt, u.zw. Uberwiegend
an Dienstagen. Die Bréuche zur Hochzeit waren den heutigen gleich, Absperren, Braut
entfiihren, Maschkara und Mauern gehn. Armere Leute hielten das Hochzeitmahl zuhause, die
reicheren im Gasthaus. Bei den sogenannten "Tellerhochzeiten" muite jeder Gast sein Essen
selbst bezahlen. Es gab mehrere Gange Fleisch, Krapfen und Gugelhupf.

Als Aussteuer bekamen die Brautleute von jedem Haus etwas: einige Striezel Butter, etliche
Eier usw.

Den Doktor holte man erst, wenn es wirklich ganz schlecht ging. Vorher versuchte man es mit
verschiedenen Salben, Tees und oft auch mit "Zaubermitteln®, Fast in jedem Dorf war eine
heilkundige Frau oder ein Mann, die zu den Kranken geholt wurden. Genauso war es bei den
Tieren.

Gestorben sind die Leute meist zuhause und nicht im Krankenhaus, Sie wurden auch zuhause
aufgebahrt, zwei bis drei Tage lang, dafiir gab es einen eigenen Totenladen. Die Fenster
wurden verdunkelt, die Spiegel verhangt und die Nachbam und Bekannten kamen zur
Totenwache. Es gab dabel Brot und Wein und oft kam auch schon im Nebenzimmer eine
lustige Unterhaltung auf.

Bei den Begrabnissen gab es friher zweierlei Kategorien. Beim "ganzen Kondukt" ging der
Pfarrer auf den Friedhof mit, das war nur bei reichen, angesehenen Leuten. Beim "halben
Kondukt" fir gewohnliche Leute hielt er nur das Requiem in der Kirche, am Friedhof war dann
nur ein Vorbeter. Von Dechant Hauenstein wurde diese schlechte Sitte abgestelit, was ihm die
Leute sehr hoch anrechneten.

In der ersten Halfte unseras Jahrhunderts war die Sterberate bei Kindern und Jugendlichen
wesentlich héher als heute. Beim Begrébnis eines Ledigen begleiteten eine weille und eine
schwarze Braut den Sarg. Die weife Braut tragt Blumen und versinnbildlicht das zu frih
beendete irdische Leben. Die schwarze Braut, die eine gebrochene Kerze.tragt, steht fiir den
Tod und das Ewige Leben danach. Dieser Brauch hat sich besonders am Land bis in unsere
Zeit erhalten.

Belm Leichenschmaus im Gasthaus gab es Weillbrot, das "Totenbrot" und Wein.

Wahrend die Angehérigen am Begrabnis waren, kam eine veriaRliche Frau aus dem Dorf zum
“Haushiten". Das war auch bei Hochzeiten Ublich.
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Bie heutige Zeit

Her Mandel der Zeit der beschiftigt mich sehr,
o Junga wolln heut” koa's a Wandfvirtschift mehr.
Habei is de d.irlmii gegen friacha dach leicht,
mit den Muschinen hit ma so bitl erveicht.

MBes Mabh™n mit der Sengst - do hast fwis probiert,
de Muck n di hib n di §& so Giil segiert.
Hnd ndchand ban Heig na, do fodrs (& so hoafs,
do is (& des heitige dageg'nt a B spoaf.

Heit fahrst mit'n BRreisler und Schfvdda du dréi,
nochher mit'n Ladefvig 'n fithrst as scho #.
MWinn's Wetta geid pafit, is in kurzer Zeit &l's borbei
und dach hat a jeda gegen friacher mehr Hei.

Jn Sunmma des Troad schneid™n, des fwir doly a lag.
Jetzt micht's da Mihdrescha fist in can Taa.
Hes fudir a ,._g.rheii - fan Mak’n bis fwdr's am BPod ' n.
Heit' hitt ma's in a poar Stund'n scho ob™n.

Jdhm Hivbst hast dret Wochn mit da Hiun Brpfi grabm,
Mreiztueh hitst keingt - des fwir net zan sign.
Jet=t fahrst mit'n Vollernta Roal aus - Roal ei,
brauchst di net bucka, kinnst allfoeil grad steéi.

Ba Hovtschritt der kit & bit Teleichterung bricht,
dafy a Schitt nseitn gibt, hit niamind bedacht.
s braucht da Benver net pitl Teit' mehr tm Haus,
de Rinda foinn’s grofy san, zaig'n bei Zeit'n scho” aus.
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Jfortsetzung bon Seite 5

Fernan an Wernf und derdienan si's Gild,
arbeit'n Stund'n folts bei da Whrischift net geht.
MHm fiinfe is Heierdb ud, do is da Wiy fiir st aus,
da Mauer hitt divn erscht in Wiechstall zu Hans.

He Biccha meéss'n g fiatert foerd'n, piinktli am Tag,
denn’s Miilchgald is heut da hilbe Brirdg.
Soling’s di "Al'n" pick'n geht des j& nou,

doch mit an g foiss'n Alta (Gt di Braft amél noh.

Jetzt solln de Jungan her, dafy di Wirtschift wer fitahrt,
Do i san scho ling niama drd intressiert.
Batuei hib'ns g sen'n in da Stidt drin des Web'n,
fuds durt badienan, kan'n eana ¥ MWirtschaft nia geb'n.

Hrlaubk und Brankenstind, fitr &lls gibl's a Gald,
bt d’.irfuﬂia is ji heit foirkle guat g stallt.
MWann's da Whta itberred n, dafy nelman dés Haus,
de Hiecha b8 mitass'n auf da Still ddnn hinaus.

And dafy dinn den cﬁ[ten des Herz fist zerhricht,
des ferstelt die Generation bo heit” leider nicht.
Waram des so s, auf des kimmst §d gleih,

s san danrit net Gerbund ' n, Wiy’ n niamals dabei.

MWann d Zeit'n so bleib’n - foia ficd fweida des gel'n
in sfwinzig Jihe'n werd n ninmma fitl Wirtschaft' n sein.

o Mlarin Baner, Grofigotifrit:
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Der Summer is uma

Hlkalted ans Selsburg, Tirel, Bugern,
l.. perachiedennn Summliongen qufgensmmen
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3. Die Sunn, dise geht up - ter, der Schpeswind waht
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Auafiihrung: Eln- odar mehrstimmiy, akkordliche Bagleitung md Hibltum
Ritorrall als Vor,- Zwischen-und Nachsplel, nicht obligat

Mit einer Kindheit
voll Liebe
kann man
ein ganzes Leben
lang aushalten

Jean Panl
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Beyoliieigumiesspiessel

von April 1993 bis Oktober 1993

Geburten:

Jubilden:
Hochzeiten
Sterbefélle:

Im Internet nicht veroffentlicht.

Jubilden:
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Mer kleine Halterbubh

Es war einmal ein kieiner Bub, der Josef hie®, aber alle nannten ihn Sepperl. Er hatte acht
Geschwister und seine Eltermn waren arme Bauemn. Seine dlteren Briider muBten schon als
Knechte auf anderen Héfen arbeiten und seit dem Sommer war auch die groBe Schwester bei
einem Bauern im Dienst. Trotzdem war oft das Brot knapp, Fleisch gab es ohnehin nur ganz
selten.

Eines Tages nahm die Mutter den sechsjdhrigen Sepperl auf den Schol und sagte: "Am
Sonntag kommen der "Veta" und die "Moahm" aus Oberndorf. Die haben Dich schon immer
recht gern gehabt, weil sie ja selber keine Kinder haben. Sie mochten Dich mitnehmen, Du
wirst es dort gut haben." Der Seppl konnte sich nicht so recht vorstellen, was das bedeutete
und tber seinen taglichen kleinen Arbeiten und dem Spiel mit den Geschwistern vergal er es
auch bald wieder. Doch der Sonntag war schnell da und nach dem Mittagessen kamen der
“Weta" und die "Moahm" mit einem leichten Pferdewagen vargefahren. Zwischen den
Erwachsenen gab es viel zu besprechen. Als es Zeit zum Aufbruch war, war Sepperl nirgends
zu sehen. Endlich fand ihn der Vater unter dem grofRen Hollerbusch hinter dem Haus. "Schau”,
sagte er, "Du bist ja schon ein grofer Bub, muBt jetzt vemiinftig sein." Aber Sepperl weinte und
schiuchzte und driickte sich an die Mutter. Erst als ihm die "Moahm" ein neues Jopperl
versprach, stieg er auf den Wagen. "Bleib halt brav und mach’ uns keine Schande”, sagte die
Mutter, als sie ihm das Binkerl mit seinen wenigen Sachen hinaufreichte. Sepperl schaute noch
lange zurlick und winkte. Als das Elternhaus auler Sicht war, begannen seine Trdnen wieder
zu kullern.

Geweint hat Sepperl in den nachsten Wochen noch oft, denn die Eitern und besonders die
Geschwister fehlten ihm sehr. Daheim war es immer lebhaft zugegangen, aber hier bei der
"Moahm" war es sehr langweilig. Die Frau wultte auch nicht recht mit inm umzugehen. Fir sie
war er nur der Halterbub, Das war namlich neben vielen anderen kleinen Arbeiten seine
wichtigste Aufgabe. Er mulite das ganze Jahr Gber jeden Tag die Schafe auf die Weide treiben
und im Sommer auch die Kihe. Da hief es friih aufstehen, denn um finf Uhr mullte er schon
austreiben. Meist hatte er zehn bis zwolf Stick Vieh zu halten, was fir den siebenjahrigen
Knirps keine leichte Sache war. Als Unterstitzung hatte er den Schaferhund Hasso, der ihm
half die Kiihe zusammenzuhalten. Der \fierbeiner war ihm auch sonst ein guter Kamerad, mit
dem er herumtollen konnte, wahrend die Kuhe weidetan.

Da Sepperl natirlich keine Uhr besaf, richtete er sich nach dem Signal des Zuges, der nahe
beim Dorf vorbeifuhr. Wenn der Zug an der Kreuzung pfiff, das war laut Fahrplan um dreiviertel
sieben, war es Zeit zum Heimtreiben. Sobald die Kiihe im Stall waren, packte Seppl seine Tafel
und das Lesebuch und machte sich auf den Weg in die Schule. Im Sommer, wenn es auf der
sonnigen Wiese gemiitlich liegen war, Gberhérte er manchmal absichtlich das Peifen des
Zuges und schwanzte ein paar Schulstunden.

Wenn er nach dem Unterricht heimkam, warlete nach einem spérlichen Mittagessen schon das
Geschirrabwaschen auf ihn. Er nahm das Blechschaff und trabte damit zum Bach hinunter. Mit
kaltem Bachwasser und Sand rieb er die Reind| aus. Dann mufte er noch Brennholz zum Ofen
richten und bei der Feldarbeit mithelfen. Gegen Abend trieb er nocheinmal die Kihe auf die
Weide.

Sein Tag war von friih bis spat mit Arbeit ausgefilit. Nur manchmal an Sonntagen hatte er Zeit
fur einen Besuch daheim. Ganz alleine lief er barful® (iber die Wiesen und Felder heim zu den
Eltern. Doch die schénen Nachmittage waran schnell vorbei und der Abschied fiel ihm jedesmal
wieder schwer. Immer mufite ihn der Vater ermahnen, wenn es Zeit war fur den Ruckweg.
"Veta" = Onkel "Moahm" = Tante
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So vergingen etliche Jahre und Sepperl hatte sich in sein Schicksal geflgtl. Aber richtig
giticklich war er eigentlich nicht. Die "Moahm" war eine strenge und geizige Frau. Das Essen
war noch sparsamer als im armen Elternhaus und auch zu den Feiertagen kochte sie selten
etwas Besseres. Fir den Halterbuben gab es zu Weihnachten nicht einmal einen Christbaum
und auch keine Geschenke. "Arbeite nur fest”, hiel es immer, "es wird ja spéter einmal alles
Dir gehdrenl"

An einem warmen Sommertag, als Sepperl schon im
siebenten Jahr in Obemdorf war, trieb er wieder in der
Fruh die Kihe auf die Weide. Er hatte wenig Zeit gehabt
zum Frihsticken und saf hungrig am Feldrain. Vom
nahen Kirschbaum lachten ihm die reifen, roten Kirschen
entgegen. Sepperl kletterte auf den Baum und lie sich
die saftigen Frichte schmecken. Da horte er schon den
Zug pfeifen und muBte heimtreiben. Es waren ja
Sommerferien und die Tante hatte ihm aufgetragen, sofort
auf das "Troadfeld" nachzukommen um bei der Emte zu
helfen.

Am Feld traf er den "Veta" und die "Moahm" gerade bei
der Jause an, Daruber war er froh, denn eigentlich war er
schon wieder hungrig. Er war eben gerade in einem Alter,
wo er immer Appetit hatte.

Aber die "Moahm" empfing ihn sehr unfreundlich. "Brauchst Dich gar nicht niedersetzen", keifte
sie, "wir haben schon gesehen, wie Du unsere Kirschen gestohlen hast; so einer kriegt keine
Jause mehr!" Der arme Seppl war ganz verdattert, er hatte ja nicht stehlen wollen, sondern
hatte sich nur ein paar Kirschen vom Baum seiner Hausleute genommen, Aber die kannten
keine Gnade, Der Halterbub bekam kein Stiickchen Brot, sondern mulite gleich mit der Arbeit
anfangen. Den ganzen Vormittag band er das geschnittene Getreide zu Garben. Es war ein
grofes Feld und zu Mittag war er noch nicht fertig. Die "Moahm" und der "Veta" gingen heim
mittagessen. Sepper durfle nicht mitgehen, "Komm ja nicht heim, bevor Du alles gebunden
hast, Du Dieb", schimpften sie ihn.

Weinend machte der Bub seine Arbeit fertig. Er war hungrig, durstig und verzweifelt und wufite
nicht, was er machen sollte. Er wollte nicht mehr bei der "Moahm" bleiben. Da ging er zur
Grofimutter, die auch in der Néhe wohnte, und klagte ihr sein Leid.

Der Grofimutter hatte der Bub immer schon erbarmt. Jetzt gab sie ihm zuerst einmal eine dicke
Suppe und trostete ihn. Dann meinte sie "Wenn das so ist, dann gehst gar nicht mehr hin! Lauf
heim und sag das den Eltern." Das war natirlich ein guter Rat, den man dem Sepperl nicht
zweimal sagen mulite.

Die Mutter war sehr Gberrascht, als er mitten an einem Arbeitstag auf einmal heimkam. Aber
nachdem ihr der Bub weinend alles erzéhit hatte, meinte sie: "Na, so bleibst halt da. Jetzt zum
Schnitt kbnnen wir gerade noch ein Paar Hande brauchen.” Da ging der Sepperl gleich wieder
mit auf das Feld und er war so gilcklich, dal ihm die Arbeit ganz leicht von der Hand ging.
Endlich fihite er sich wieder wohl und konnte froh sein. Freilich mufte er auch In den
folgenden Jahren hart arbeiten, aber er hatte als Halterbub gelemt, vieles zu ertragen und so
war er trotzdem immer zufrieden und guter Laune. Und wenn er nicht gestorben ist, so lebt er
noch heutel

Ja, er lebt wirklich noch heute! Er ist jetzt schon ein alter Mann, aber er denkt noch oft an die
Zeit als Halterbub zuriick und hat mir die Geschichte erzahit, damit ich sie Euch weitergeben
kann.

Hermine Wernhart
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N | Veranstaltungen |

des NOBHW GroRgéttfritz

ab November 1993
9. November 1993 Vortrag: "Richtig heizen"
14. November 1983 Dichterlesung von und mit Dir, isolde Kemnd|

14. November - 12. Dezember 1893  Ausstellung: "Mein Hobby"

15. und 18. November 1883 Kurs: "Filzpatschen herstellen”

22. November 1993 Vorirag: "Das Kind und das Femsehen”

26. Novemnber 1893 Kurs: "Adventkranz flechlen™

4. und 11. November 1993 Kurs: "Teegléser bemalen”

24 Dezember 1993 Sternmarsch zur Mette

Mirz 1894 TheaterauffGhrung

1894 Veranstaltungsreihe zu “75 Jahre Republick Osterreich”

Wenn Sie Wiinsche fiir Veranstaltungen des BHW haben, sagen Sie es uns bitte.

Richtige Antwort zur Quizfrage: Die 27 Mitarbeiter des BHW GroBgotifritz sind gemeinsam
44,80 Meter groQ,

Herr Franz Red|, 3910 Frankenreith 5, mit einer Angabe von 44,82 Meter gewinnt eine Fahrt zur
Mostgalerie Ardagger im Mostviertel,

P9 B 3 I I I B B I I I I I I I B ICIC I I I I I I I I I I I I I I ICIC IS I U

Aubergzeitungsbestellung
fur Verwandte und Bekannte:

1 =1 5 1 = P

PR BBREE . s s R s 0 S R e A AR S T
(Kindigung der Bestellung schriftlich bis 6 Wochen vor Erscheinen der nachstenAuflage).

(Ort , Datum) (Unterschrift )

Seite 11



Was ist los in der Marktgemeinde GroRgottfritz

Gemeinde gratis enigegen.

Wir nehmen fir die néchste Ausgabe der Aubergzeitung gerne alle
Veranstaltungstermine der Vereine, Gastwirte und Kérperschaften in der

O  Bitte bis Anfang April 1994 schriftlich an G. Léschenbrand.

P

9]

kennten ausgewertel werden.

Auswertung der Bedarfserhebung an
Veranstaltungen in der KG GroRgottfritz

235 Fragebtgen wurden in der KG GroBgOttfritz an alle Personen (ber 15 Jahre ausgegeben.
143 Stiick wurden abgegeben; davon waren 7 ungilitig.
138 Fragebligen (das sind 11,54 % der Einwohner dber 15 Jahren in der gesamten Markigemeinde)

i
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Hindshe Al der Vivansialungen wikob Sie Sesuiohen?

Eiraolvenrigs|

] _Uqrngwhm
Einfagige Kurss

_ Mshnigige Kurse|

Eintiigige Ssminare
Metutagige Seminate
=

S AR S r)
Volkssehule
______Ghsthiuper

In den Kataatralgemsinden
sty el

£ahi
i
25

e dviale Sy Veransiallungar WOrden Sie inkasseien 7

FAnlkgicse bzw weltanschauliche Themen

Varbesserung der mimanschl, Beziehungen|

Umwe|Ehemen

Gesundhedf, gesunds Lebenstihrung
. Wissen arwarben

Prakt. Kenniisse (Kochen. Nihen, ..
Dislousalonen, Goaprachsrundan
Handarbsits- U, Basilurse
 Omiblidverschdnsnng (1 x bis 28], Malen

Spotveransialiungon
_ Bunier Abend, Thezter,...
Wanderungen, Radiouren

Fasychien Sie fisher unsera Verariaiungen”

Selben
On

- “ﬂg i ..'B.

_ Keine Lol

Keina Lus
Kaime Fahrgelagenhell

Mustderen, singen, lanzen|
Turmen, Hellgymnastic]

_Ausfiligs, Exdarsionan

M!. -. : :

Wivuem Aaber Sie unsere Vernstalnigen nie odee sofen b

Nicht das richiige Angebot

Aun meinem Bekannlenkrais gehl nismand mi]

%
g162

16.38]

AB.5D
8,00
1750
550

_ 500t

7.00

67
10 95

2852
s

a5
a5t
10,03

5647
2430
055
23,03
1250

200+
ol
1 2
100,
0 L s s (S
1 2 3 4 5 5] 7
100,
o N -
i 2 3 4
| |
— "]U]
501 I
o -, | .Y
100
o ommm TN
— 1 2 3 L
1004
_ g!_-_______._—_
1 2 3 | &

Seite 12



Die Widin erwisedd einen 1“‘”3“1
Mann  dler sigh, aus dem Zimmer dles
Stubenma dehens schlegkdt . Sie —F::uchf
thn an, " [Jas machen Sie denn hieré?
StoHert dieser auf\gera\.ﬁ o 1ch war
nur be der Iﬁﬂﬂm Dame und habe

ihr &ne KOprsche#_z‘ntab letie
%gbrmch':L_ i

1e Wirtin sohaud an ihm
herunter undl saqﬁ:
n@-ﬂi, dann machen Sie, bevor sie
auf die Siralde gehen, )
ihre Apotheke wiedler u '

Lehrer : i Welche Muskeln dreten
n Funklion, wenn ich boxen

wurde 2 *
SEFPEI}-‘. i Meine Lachrﬂuskein,
Herr Lehrer!”

MNeine £Hern, ar-?efc.-l-'l?h ngsam df.-.;
[achwierige Thase  sie grwa m.«;!r;m; A
ich dlles selber aufraume .. _ .

H<

Franzi sidzt bei seinen Hausadf =
aben . , Du ‘Papi. Was ist das
‘?ﬁr cin Satz ; ’ Es ist kein Bier

im ‘Hﬂus 2w

Stohnt de:'* Vater CILJ{.' v :Dc,]s jg4
kein Salz - cas ist eine
schlimme Kalastropfe | 7

Die kleine Delly soll bald ein gemﬁ
lerchen bekommen . Der laterfract sie:
nlas wére Dirdenn ligber, ein Briiderchen
oder ein Schwesterchen 2 ¢

Da meint Betty: , Tapi, wenn ich es mr
So rechd d'ber]’ege , dann mochte. igh
doch lieber einen kleinen Hund | 4

I’P](u; : Liesi \ schreit Mama aug

dem Tenster. o Musst du die Katze
Immer am Schwanz Zziehen 7
o Ic]n(ja gar nicht, die Hqize;,
.Ziﬂh'l, ich halte sje Ja nur

fest | .

—
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Vorschidge von Hermine Kolm aus Aschen
Alle Rezepte sind fir 4 Personen gedachl

Aperitiv
4 kleine Stamperl Kriecherischnaps (in eisgekihiten Glasem serviert)

Vorspeise

Glacierte Schweinsleber auf Waldviertler Apfelscheiben

Ca. 40 dag Schweinsleber in 5 mm dicke Scheiben schneiden und in 5 dag Butter beidseitig ca, 5 min,
gut anbraten. Leber herausnehmen und warmstellen.

4 diinn geschnittene Schelben geselchles Bauchfleisch In digselbe Pfanne geben, sowle 4 daumendicke
Scheiben s8ueriichen Apfel (ungeschail) dazu. Beidseitigp anbraten, anschliefend 12 Ddrrzwetschken
hinein und mit einem Achterl Rotwein aufgie@en.

Die Leber auf einem Teller mit Blattsalat, Speck, Apfel, Zwetschken und etwas Sauce gefallig anrichten.
Dazu frische Petersilkartoffer] und Schwarzbrot reichan,

(Tip: Leber erst vor dem Essen wilrzen, da sie sonst hart wird.)

Suppe

Waldviertler Krauterrahmsuppe mit gerdstetem Schwarzbrot

Dreiviertel Liter Wasser in einen Topf geben, Kimmel und Salz dazu und zum Kochen bringen.
Inzwischen einen Viertelliter saure Milch und einen Viertelliter Milch verriihren, 2 Liffel Mehl dazugeben,
Dieses "G 'machtl” in das kochende Salzwasser mit dem Schneebesen einnlhren. Einmal aufkochen
lassen und vom Feuer nehmen,

Ein Viertelliter Sauerrahm dazugeben und 4 Kaffeeliffel feingehackte Krduter (Petersilie, Schnittlauch,
Kerbel, Dille, Zwiebelrohr ..... )

Im Suppenteller anrichten, Obendrauf im Rohr gerdsietes Schwarzbrotl mit Schnitllauch drauflegen.

Hauptspeise und Beilagen

Gespickter Rehschltgel in wirziger Rotweinsauce

80 dag ausgelbsten Rehschidgel mit Speck spicken, mit Salz, Pfeffer und evil. Wildgewiirz wilizen und
dber Nacht ins Kilhifach legen.

3 grofie Karolten, 1 Zellerknolle, 2 Petersilwurzen, 2 Zwiebel julienne (in feine Streifchen) schneiden und
in Ol hellbraun risten, mit einem Achtelliter Wasser aufgieBen und ausk(hien lassen.

8 dag Schweineschmalz in eine grofle Pfanne geben, erhilzen und den Rehschitigel von allen Seiten
anbraten, damit die Poren schlie@en, Den Wurzelsud dazugeben,

4 Lorbeerblatter und eine Ubriggebliebene Speckschwarie hineingeben und das Ganze zugedeckt am
Herd ca. 2 Stunden dinsten. Eventuell mit etwas Wasser aufgiefen.

Wenn das Fleisch weich ist, herausnehmen und warmstellen,

Ein "Wasser - Mehl - G’'machtl" mit dem Schneebesen einriihren. Saft von einer Orange und zwei
Zitranen hinein und ein Viertel herben Rotwein dazu, salzen und pfeffem.

Diese Sauce ganz fein passieren und (ber das Fleisch geben,
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Zu diesem Gericht passen: Original Waldviertler Kndel

8 groBe, geschilte, rohe Erdépfel reiben, Saft auspressan. Zu den ausgeprefiten Erdépfein 4 geschalte,
gekochte, passierte Erdépfel dazugeben, eine Prise Salz dazu, durchkneten.

Aus dem Teig Kntidel formen, in glattem Mehl wenden und ins kochende Salzwasser einlegen.

Zirka 20 Minuten zugedeckt leicht kochen lassen, dann kall abschrecken.

Roter Speckkrautsalat

in einem groBen Topf Salz, Kimmel, Wasser zum Kochen bringen. Einen kleinen roten Krautkopf
entstielen , fein hobeln und zirka eine Viedelstunde im Wasser ziehen lassen (nichl zudecken - wegen
der Farbe). Inzwischen 5 dag Schmaiz in Pfanne erhitzen, 20 dag Zwiebel (Ringe) und eine Handvoll
wilrfeligen Selchspeck glasig anlaufen lassen, geschnittenes Fruchtfleisch einer Orange ebenfalls
dazugeben, Inzwischen (berflissiges Wasser vom Kraut abgieBen und Zwiebelgemisch dazugeben,
Etwas Rotwein, Salz und Pfeffer hinein und mit einem groBen Loffel Sauerrahm binden.

Zu der jetzt fertigen Hauptspeise passen halbe Kompottbimen und ungezuckerte , unpassierie Ribisel,

Nachspeise

Waldviertler Brédselnudeln mit heiBer Heidelbeersauce

Ein halbes Kilo geschiilte, gekochte, kalte Erd&pfel auf ein bemehltes Brett passieren, Gribchen machen,
2 ganze Eler hineingeben, 25 dag griffiges Mehl darliberstreuen, abmischen und gut durchkneten. Dlnne
Rollen formen und ca. 1 cm lange Sticke herabschneiden und in kechendes Salzwasser einlegen. 10
Minuten kochen lassen, abseihen und kalt abschrecken.

Heidelbeersauce
50 dag Heidelbeeren in einem halben Liter Wasser aufkochen, 2 Léffel Zucker dazugeben. Ein kleines

“Mehl - Milch - G machtl” mit dem Schneebesen in die Heldelbeersuppe einrlihren.
Moch heif zu den Erdépfelnudeln sarvieren,

Getrdnkevorschldge

Zur Vorspeise sinen herben Weilwein servieren (griner Vetliner aus der Wachau).

Zur Hauptspeise einen schweren Rotwein servieren (Roter Zweigell aus der Wachau oder (leider) einen
italienischen Rotwein).

Zur Nachspeise entweder Kaffee oder nach Geschmack ginen siften WeilBwein oder Gewlrziraminer.

B allen diesen Regepten
wiindche ich Jhnen cinen gedequetenAppetit, quies Gelingen
und Spaf; am Kochen !!!

Seite 15



Was ist ein Scherenschnitt?

Sa unterschiediich die Arbaitsweisen auch
sind: Eines st allen Scherenschnitten gamoin-
sam, sie besteben sus sinem Stiick,

Je tenar Ihr Scherenschnittmotiv ist, desto
wichtiger ist Ihr Wiarkzeug, die spitze, messe;-
suharfs Sihoustienschers und die Schneid-
feder. Da Sie thr Motiv nachher aufkleben
mochien, nehmen Sle entweder riicksaitiy
gummieries Papier (Achiung, kKlebt bai Falt-
schnitten durch die Warmae der Hand leicht
zusammenl) oder sie strelehean aing Unler-
iage mit Klebstof sin, driicken den fertigen
Scherenschnitt vors|chtlg dort aut, heben ihn
ab und legan ihn dann aul dis Karte, So kdabt
ar fest, ohne dafl der Klebstoff stort,

So wird |
das Hexenhaus

gemacht!

. 1}1@_ Mehl, Natron und
Gewiirz in einer Schiissel

3 Eine weitere Tzigplatie,
varmischen,

; Zuckerineinem Topferwiir-

iV men und mit den Eiern unter

das Mehl rihren und vér-

i kneten, Den Teig iber
/ Macht ruhen lassen.

A
2 Mit Hilfe der Zeichnuns

Schablonen von 2 Frontsei- |
ten, 2 Tannen und der Hexe
sowie 2 Sementzile 15,5 x
6,5 cm und 2 Dachteile 19,5

Honig und en. Yiem dick, auswellen,

2 Tannen und die Hexe aus-
schneiden. Auberdem 20
Latten, 32 Dachziegel, 1
Latte von 25cm Liinge und 4
Kaminseiten aus dem Teig
schneiden. Telg mit Honlg-
wasser bepinseln, In die
Dachziesel jeweils 1 Man-
delhlil{te drilcken. Teigstik-
ke im auf 200 Grad (Gas
Stufe 3) vorgeheizten Back-

Eiweill mit Zitronensaft

kurz anschlagen, gesieb-
ten Puderzucker einrithren.
Frooticile und Seitenteile
auf der Teigplatte mit dem
Zuckerpuf  zusammenkle-
ben. Dabei Winde mit Do-

,1\

.,';- % 21 cm ausschneiden, Teig ofenca. 8 Min. backen. Aus  sen oder Tassen abstiitzen.

) auf bemehlter Arbeitsflliche dem restlichen Teig eine  Guf gut antrocknen lassen,

i ci. ¥ om dick auswellan, 2 Platte in der Grifle des  apschlieBend die Dachteile,

Backbleche damit ausiegen, Backblechs backen. den Kamin und die Tir auf
___Aufein Backbleeh die Scha- T diese Weise befestigen. =

 blonen von je 2 Frontseiten - - Dachseiten mit Glasur

! 5 = v L x "

| Telgausshnciden Auiem  Zvatens [ ) Son spkicben, Ziogrisens

' zweiten Blech 2 Dachseiten  Leig: 600 g Roggenvoll- und Giebeldekoration eben-

kormmeh!, 400 g Mehi H —
(Type 403), 1 pehdiufter Teel. Natron, 2 kﬂ*ﬂﬂp gehdufie
Efl. Lebkuchengewiirz, 200 g Honig, W‘f
Farinzucker, 6 Eier. - Glasur: 1 Efil. Honig, 1 Efl.
Reifles Wasser, = Dekorasion: 32 Mandelhdlfien, 3 Eiweiff,
1 Teel. Zitromensaft, 330 g Puderzucker, rote und
gritne Speisefarbe (2. B. von Schwartau). -
Bunte Sifigkeiten (z. B. Gummi-
fédrchen, Lakritze, Smarties).

ausschneiden. Die Teigreste
entfernen, mit ibrigem Teig
verkneten: Homig und Was-
ser verrithren, Teigieile da-
mit bepinseln und im auf 200
Grad (Gas Stufe 3) vorge-
I heizten Backolen ca. 15 Mi-
| nuten backen. Aus einer
+ Frontseite die Tilr heraus-

l:_s:h neiden.

falls mit Glasur befestigen.
Aus den Latten einen Zaun
basteln. Tannen und Zaun
auflder mit Glasur bestriche-
nen Teigplatte befestipen.
Seitlich vom Haus einen
HolzstoB anbringen. Mittels
eines  Wattebausches aus
dem hl::min Rauch aufstei-

’ i {wti] a1 !
s Mw@m;Wdﬂ@ﬁhrﬁ:Emﬂﬂu-

o T s 2 TR b TR F D AT A
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Anzeigen, GriiRe, Verkauf, Tausch, ....
Inserate

Anzeigen, ...

NOBHW GroRgottfritz

Wer borgt uns Hochzeitskleider u. -anzlge
aus der Zeit 1918, 1945 und 1992 .

Tel: 02875 1 254

Suche Untermiete in Gemeinde od. Bezirk
Manfred Hinterndorfer, Frankenreith
Tel: 02875 /16613

Verkaufe echten, nalurbelassenen Wald-
honig. Tel: 02875/ 537
Imkerei: Redl Alois, Gr.WeilRenbach 57

Verkaufe VW Golf, Bj. 79
Tel: 02875 / 207 (Wochenende)

Verkaufe FIAT TIPO 1,6DGT, S0PS,
Bj. 88, mit Pickerl 9/94, VB S 85.000,--
Tel: 02875/ 207 (Wochenende)

Verkaufe neues Damenfahrrad (Citybike)
26 Zoll, 18-Gangschaltung.
Bauer Maria, Tel. 02875 / 6563

Verkaufe gut erhaltenen Zentralheizungs-
kessel ( 35 kW ) fur feste Brennstoffe.
Lehenbauer Adolf, Tel. 02877 /450

GriilRe

Die Mitarbeiter des NOBHW Gr.Géttfritz
gratulieren zum besonderen Geburtstag:
Herm Josef Redl|, Rohrenreith

Frau Brigitte Jeiller, Gr. Gottfritz

Frl, Silvia Gutmann, Sprognitz

Frau Gisela Gretz, Engelbrechts

und

zum Stammhalter

Herrn Franz Péll, Rohrenreith

Die Aubergwarte feiert ihren 1. Geburts-
lag - mége Sie noch lange von so vielen
Besuchern ersturmt werden.

Zum wichtigen 10. Geburtstag alles
Gute fur Theresa Loschenbrand.

Unserem jungen Organisten herzliche
Glackwunsche zum Geburtstag.

Dem Herrn mit dem Kennzeichen
"ZT-SCHJ 1" im Dezember alles Liebe
und Gute zum Geburistag von den
"Aschingem"

Fiir Conny am 3. Dezember viele Bussi
zum 23-iger. Deine kleine Schwester und
Familie.

2Bildbret-Tage

im Gasthaus Fragner in Kaltenbrunn
6. und 7. sowie 13. und 14. November 1993

Auch Sie kénnen hier Grilie, Anzeigen,

aufgeben !!

Annahme: Karl Rauch, 3913 Gr.Gottfritz, Tel: 02875 /300
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Waren Sie auch dabei ?

Ein Rickblick auf Veranstaltungen des BHW Grol3géttfritz
im letzten Halbjahr

N I’

Schon lange vorbei aber noch in guter Ernnerung ist die MAI-WANDERUNG von.Engelbrechis nach
Kaltenbrunn. Bei sirahlendem Frihlingsweller machlen sich 120 Wanderer jeder Alterssiufe In
gemiillichem Tempo aufl den Weg. Bei der Waldhiitte /m Hartweichs warleten wir aul die Nachzlgler,
dann ging es ziigig weiter bis Kaltenbrunn, wo wir mit einem Einkehrschwung im Gasthaus Fragner
landeten,

Auch der Heimweg war flr alle leicht zu bewdlligen, besonders fir die mil Stock und Hul gut
ausgeriisteten Herren.
Beim Aubergwirten in Engelbrechts fand dieser Wandertag einen gemiitlichen Abschiui,

L LT

Der FLOHMARKT am 18. Juli in GrofweiBenbach stand heuer unter dem Motto "Uhren”. Wie immer
umfalte das Angebot auch viele andere schiine, nitzliche und interessante Sachen, sogar ein VW-Kafer
wurde verkaufi. So manches, was fiir den einen unbrauchbar war, hatte ein anderer schon lange gesucht.
Das Handeln und Fellschen machte nicht nur den Kédufern Spal, sondern auch uns, und obwoh! ein
Flohmarkl immer mit viel Arbeil verbunden |sl, konnlen wir uns Uber das Ergebnis freuen,

Dieser Flohmarkt wird bestimml nichl unser |etzler gewesen sein. Denken Sie bitle daran und heben Sie
alle gut erhallenen Gegensidnde, die Sie nicht mehr brauchen, flir unsere nichste Sammiung auf!

Etwas Geschick und viel Geduld verlangte der Kurs "HALSKETTEN UND ARMBANDER HAKELN" :
Winzige Glasperien muliten zuerst auf einen mehrere Meter langen Faden in der richtigen Reihenfolge
aufgezogen werden, diese Perlenschnur wurde dann verh&kelt, Mach einem mihseligen Anfang ging’s
schon flott dahin und das Ergebnis kann sich sehen lassen. Uberzeugen Sie sich selbst bei unserer
Ausstellung wahrend der Kulturwochen in der Volksschule!
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Fortsetzung von Seile 18

Wissenwertes dbers EINKOCHEN UND EINLEGEMN erfuhren die 48 Teilnehmerinnen am Vorlrag von
Dir. Gisela Steindl am 7. Jull. Besonders hervorgehoben wurde der Vorleil von selbst Eingeleglem
gegeniiber gekauften Konserven, die leider verschiedene Konservierungsmittel und andere chemische
Zusatzstoffe enthalten.

Vielerlel Rezeple, von siUB bis pikanl und sauer, wurden ausgeteilt und wahrscheinlich slehen inzwischen
schon auf manchem Regal kistlich gefilite Einmachgldser!

Ll bt

Beim NO. Familien-Bildungstag am 26. Sept. auf der Landesausstellung in Riegersburg wurden vom
BHW Groligtttfritz Stoffdruck-Arbeiten ausgestellt und die Arbeitstechnik vorgefihr. Die schinen
Handarbeiten auf echlem Leinen fanden bei den Besuchem groBen Anklang und viele haben das
Drucken selbst ausprobiert.

Eine Menge Zuschauer scharie sich auch um unser Ehepaar Raab aus GroBweilkenbach, die mitgefahren
waren und das Spinnen sowie das Korbflechlen vorzeigten, Tatigkeiten, die heute kaum mehr jemand
kennt und die daher besonders interessant sind. Die beiden Raab-Leute emnteten wviel Lob fiir die
VorfUhrung threr Handwerkskunst.

Fiir das ERNTEDANKFEST, das abwechselnd von verschiedenen Vereinen gestaltet wird, war heuer
wieder das Bildungswerk zustdndig. Die Mitarbeiter haben sowohl die Erntekrone gefiochten als auch die
ippigen Gabenkiirbe hergerichtet. Die stilvoll geschmickie Kirche war bis auf den letzen Platz gefiill.
Anhand der ausgeteillen Emiestrdufchen konnten 450 Besucher gez#hll werden. Die Blasmusik, die
Agape nach der Messe und nichl zuletzt das herrliche Herbstwetter untersirichen den festlichen Charakter
dieses Tages.

R

BESUCH VON BEHINDERTEN aus dem Caritas Wohnheim Zwettl hatten wir am Sonntag, den 17.
Oktober. Einige von ihnen waren mit inren Betreuern schon zur Sonntagsmesse gekommen, ein zweile
Gruppe traf dann spéter ein und wir wanderlen gemeinsam auf den Auberg. Obwoh! der Weg flr
manche doch eine grole Anstrengung bedeutete, erreichten alle den Gipfel und viele stiegen sogar auf
die Warte hinauf. Leider verdeckte der dichle Nebel die schine Aussicht, was aber die gute Laune
keinesfalls trilbte. Zum gemeinsamen Frithschoppen brachten dann alie schon groBen Appetit mit.

Fir unsere Gasle war es bestimmi ein schénes Erebnis und auch filr uns war diese Begegnung sehr
wertvoll. Wir michten gerne auch in Zukunft diesen Kontakl aufrechl erhalten.

ZUM GEDENKEN

Franz Prinz ist nicht mehr, Er starb véllig unerwartet am
Montag, den 20. Sept. 1993 im 37. Lebensjahr.

Mit ihm haben wir einen engagierten Theaterspieler
verloren, der mil grolem Einsatz in vielen
Auffihrungen dominante Rollen giaubwirdig und
temperamentvoll darstelite.

Wir werden |hn in guter Erinnerung behalten!

Die Theatergruppe des BHW GrofRgottfritz
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Werbung Werbung Werbung

I/'_

Aubergauint Ll
Gasthaws
Dotiann w. Regina Rolm
Engelbnechts 16
Tetl: O2875 377

SPENGLERE] & DACHDECKERE]

31913 Engelbrechls 19
l\ X Telefon 02875/375 p
> < <
@ Fahr’ nicht fort - Detenmationale
kauf im Ort ! “Transfronte
ernbent ng@tﬁay&z
Sparmarkt S a8
Zant Zet: 02575 72870
\, A,
Ve N\
Cafe - Restaurant

P\

QFUR EIN UMWELTFREUNDLICHES

Teb: 02875 277

/}Wlhh ih 20
Wit 4.3910 Zweh
Tel.02875/247

. X Autolel 0663/63028 /
' Y i
3525 SALLINGBERG 110 )
Tel. 028771261 5\ c'lflf' ecal
3903 GERWEIS "‘. W ¢ g: N
Tel. 02845/8300 W
==ELEKTRO /é G gam: 73
iz 38 5O Tel: 02875 7770
\_ AN 4

Werbeeinschaltung: S 150,- pro Achielseite (Annahme: Karl Rauch, 3813 Gr.Gottfritz, Tel: 02875 /300)
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